
チーズウィンナーパイ
（2026年3月24日放送）

■材料：(6個分)

冷凍パイシート1袋(4枚入り)、ウィンナー6本、スライスチーズ3枚、

トマトケチャップ大さじ1、卵黄1個分

■作り方

1.　パイシートを解凍し、三等分にする。麺棒などで縦横上下薄くの

ばし、フォークで穴(ピケ)をあける。4枚分を同様に。

2.　オーブンシートをしいた天板に並べ、スライスチーズ1/2枚、

ケチャップ、ウィンナー、パイシートをのせ、フォークで端を抑えてい

き、ウィンナーがある部分のパイシートに軽く切り込みを入れ、卵黄

を塗る。

3.　200度に余熱したオーブンで20分焼いたら完成。


